
Menú Ejecutivo

Entrada:

Crepe de espinaca a la crema y salsa rose

Plato Principal:

Tradicional bife de chorizo a las brasas.

O

Pollo grillado.

O

Trucha grillada.

Guarnición: milhojas de papas y vegetales con pilaf de arroz blanco.

Pastas:

Pastas secas o frescas:

Sorrentinos de jamon y queso / calabaza.

Tagliatelles

Salsas:

Rosa, crema, cuatro quesos, fileto, boloñesa.

Postre:

Húmedo pastel de chocolate estilo ¨Amore¨con salsa de frutos rojos.

Bebidas:

Bodega Etchart

Cafayate

Cabernet – Malbec – Sauvignon Blanc (media botella por persona).

O

Cerveza Quilmes. (3 chops por persona)

Gaseosas, agua mineral con o sin gas.

-Este menú se encuentra sujeto a sugerencia Del Cheff,

Estacionalidad y stock de los productos-


